ENSALADAS ARROCES Y PAELLAS :

Ensalada de pollo 13,00 PAELLAS Minimo 2 personas / Servimos paellas para llevar
Lechusas, pechuga de pollo, maiz, manzana, pifia y salsa rosa Paella mixta (precio por persona) . . . e e e e e ... 2200
Caldo de pescado, picada, pollo, magro de cerdo, langostlnos mejlllones taqmtos de sepla
Ensalada de queso de cabra . . . . . e .. ... 1350 y patas de cangrejo
Beicon, almendras picadas, pimiento asado, malz V1nagreta de Médena - y miel
Paella de pescado o fideua (precio por persona) . . . .. . ... 2650
alada ariana” . . . e e e e 12, Caldo de pescado, picada ibicenca, sepia, langostinos, patas de cangrejo, mejillones y pescado
Ensalada “vegetarian 50 Ido de pescado, picada ibi pia, lang patas de cangr jilones y pescad
Lechugas, tomate, maiz, pipa de gu'asol calabaza zanahona cebolla y alcachofa asada )
recioporpersona). . . . . . . . . . .. e e e e 2
Arroz a banda (p por p ) 0,00
Caldo de pescado, picada ibicenca, sepia y gamba pelada
RACIONES Y ENTRANTES PARA COMPARTIR Arroz negro (precio por persona) . . . . . . . . . . . 4 e e e e e ... ... 2100
Arroz a banda con tinta de calamar
@ Patatas bravas caseras . . . . . ... ... ... ... ... ........ 850 Paella ciega (sin huesos ni espinas) (precio por persona). . . . . . . .. ... .. 2300
Pollo al CUITY Con arroz 9,80 Con carne de mejillon, sepia, gamba pelada y pollo
Alitasde polloconsalsaBBQ . . . . . . ... ... .............. 950 @PaelladeVerduras(precioporpersona).................... 19,00
Sartén de almejasalamarinera . . . . . . ... ... ........... 1480 ARROCES MELOSOS "ENCALLATS" Minimo 2 personas
ji inera . . . . . . OO atanzas ibicenco (precio por persona) . . . . . . . . . . . .. ... .1
Mejillones a la marinera 6,00 Arroz de matanzas ibicenco (p por p ) 9,50
. . . . » Caldo de pollo, magro de cerdo, pollo, picada ibicenca y rovellones
Gambas langostineras a la plancha con picadita de ajoy perejil . . . ... 1650 d ¥ poTorp Y
- Arroz meloso con rovellones (precio por persona). . . . . .. ... ... ... 2050
Puntillitas alaandaluza . . . . . .. .......... . oL 11,20 Caldo de pescado, rovellones, taquitos de sepia, gamba pelada y picada ibicenca ’
Calamares a la andaluza . . . . . . C e e e ... ....... mBo -
Atdn al curry de coco e CARNES *Todas las carnes se acompanian con guarnicion
(\/) Queso de cabra con sésamo sobre patata asada y confitura de pimiento rojo. . . 9,00 Pechugade polloalaplancha . . . .. ................... 1400
Crujiente relleno de cordero y berenjena con salsade yogurt . . . . . . . . 1050 Polloal curry conarroz . . . ... ..................... 1500
Sartén de huevos estrellados con jamén serrano y patatas . . . . . . ... . . 150 Entrecot de terneraalaplancha. . . . .. ... ... ... ... ... .. 2400
Croquetasde jamén. . . . . . . . . .. .. ... ... ... ......... 930 Medallones de solomillo de cerdo alaplancha . . . . ... ... ... ... 1800
@CroquetasdequesoAzulynueces T « X (¢ Paletilla de corderoalhorno . . . . . . . ... ... .. ... ....... 2300

Salsas: A la Pimienta, Champifiones y Roquefort . . . . . . . . . ... ... ... ....... 2,50

HAMBURGUESAS CASERAS
TABLAS PARA COMPARTIR DE LA VILLA :
De Ternera completa con beicon, huevo y queso 14,50

Minimo 2 personas De cordero con queso de cabra, philadelphia con higos y cebolla crujiente . . . 1650
TABLA MARINERA 2050 TABLA CARNE 1950 De pollo con pepinillos, queso Edam, tomate y salsaBBQ. . . . . . . . . . .. 14,50
Precio p er p ersona Preclo por persona De secreto ibérico con manzana caramelizada , cebolla, queso y salsa yogurt . 1550
« Puntillitas a la andaluza « Pollo al curry con arroz
« Gambas a la plancha * Croquetas de jamoén serrano
« Attn al curry de coco « Alitas de pollo con salsa BBQ PESCADOS
* (Calamares a la andaluza * Crujiente relleno de cordero y berenjena Calamares a la andaluza con guarnicién . . . . .. ... ... ....... 1850
+ Almejas a la marinera « Patatas bravas - “Frita” Ibicenca de Sepia . 2200
* Patatas bravas Lenguado a la plancha con guarnicién . . . . . ... ... ... ...... 1900

Pan con alioli y servicio de mesa (por persona) . . . . . . . . . . . . . .. ... .. 1,60

INFORMACION IMPORTANTE: * Si usted es alérgico a algun alimento consulte con nuestro personal y le informaremos mas detalladamente. - T * ./ Platos vegetarianos



VINOS DE LA TIERRA DE IBIZA [EES VINOS ROSADOS / ROSE WINES

BlancoCan Maymé . . . . . . . . . . . . . . . ... ... ... 24,00 Torres de Casta, sarnacha y mazuelo (D.0. Penedés). . . . . . . . . 20,00
Can Basso blanco, Ibizkus V.T.Ibiza . . . . .. ... ... ... 24,00 Nuviana, cabernet Sauvignon y Tempranillo (Valle del Cinca) . . . . . . 18,00
Can Bassé tinto, Ibizkus V.T. Ibiza. . . . . . . .. ... ... .. 24,00
Tinto Tradicion Can Maymé . . . . . . . . . ... ... .... 24,00

VINOS TINTOS / RED WINES CAVAS POSTRES

Nuviana tinto, Tempranillo (D.0. Valle del Cinca) . . . . . . . .. 18,00 Sumarrocabrutreserva . . . . . . . . . .. . ... ... 26,00 .
r o ( | | <= Greixoneracasera . . . . . . . . . 6,00
Lopez de Haro, Tempranillo (Crianza D.0. Rioja) . . . . . . . . . . 20,00 RogerdeFlor. . . . . . . . .. .. ... .. ....... 19,00 ..
P ’ o P ' J ' 8 9 Sorbete de limén . . . . . . . . .. 5,50
Cune crianza, (Crianza D.0. Rioja). . . . . . . . . . .. .. ... 23,00
Flancasero. . . . . . . . ... .. 5,50
Coto crianza, (Crianza D.0.Rioja) . . . . . . . . . ... .. ... 21,00
e : | Profiteroles. . . . . . .. .. ... 6,00
Portia Roble (D.0. Ribera del Duero, Barrica é meses) . . . . . . . 23,00
L | ' ' Coulant de chocolate . . . . . . . . 6,80
Vinia Pomal (Crianza, D.0. Rioja). . . . . . . . . . . .. ... .. 22,00
' J ) TartaSacher . . . . ... ... .. 6,80
Callejo crianza, (D.0. Riberadel Duero) . . . . . . .. ... .. 35,00 Sangriadeil. . . . . . . . .. ... ... ... ... .. 18,00 & Flab o
o #E= Flad ... !
Luis Canas (Crianza, D.0.Rioja) . . . . . . . . . . . . . . . . .. 21,00 Sangriade15L . . . . . . . . . . .. ... 2300 )
' 4 ’ g ) ' ' Tarta de zanahoria y chocolate blanco 7,00
SangriaCavail. . . . . . . . . . . . .. ... ... ... 21,00
SangriaCavaisL. . . . . . . . . . . ... . ... ... 26,00

VINOS BLANCOS / WHITE WINES
PLATOS PARA NINOS

Nuviana, Chardonnay (D.0. Vallede Cinca) . . . . . .. ... .. 18,00 [ )

Summarroca, Chardonnay, Parellada, Moscatell (D.0. Penedés). . . . 21,00 Pechusa de pollo con patatas . . . . 1050

Blanc Pescador, vino de aguja, Macabeo, Parellada, Xarelslo. . . . 19,00 Espaguetis a la bolotiesa . . . . . . . 10,00
Escalope de pollo con patatas. . . . . 10,50

Vina Sol, Parellada (D.0. Penedés). . . . . . ... ... ..... 22,00

Terras Gauda, Albarifio (D.0. Rias Baixas) . . . . . . . .. .. .. 31,00
Vega de la Reina, verdejo (D.O.Rueda) . . . . . . ... ... .. 21,00 0 ’ l l




